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La Synbiofod nasce nel 2013 dal desiderio di
contribuire in maniera attiva al benessere
dell'individuo, attraverso la studio e la
produzione di alimenti biologici che soddisfano
Il placere di mangiar bene e iIn modo salutare ed
equilibrato, unendo alla gioia del palato la
sicurezza di un perfetto apporto nutrizionale.
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Siamo partiti dai nostri Store Synbiofood
come location dove diffondere la filosofia
di uno stile di vita sano ed equilibrato,
sempre In simblosi con l'aspetto
nutrizionale per arrivare nelle miglori
gastronomie e negozl biologici dove Il
nostro racconto entra nelle vostre case.
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Abblamo un vision chiara ...
Portare Synbiofood in ogni citta del
mondo, perché tutti meritano di star bene

Il nostro obiettivo e dare un forte e deciso
contributo alla cultura alimentare di milioni
di persone, nella costante ricerca di una
migliore qualita della vita.



a

Synbiogood | Prodotti ool

Ricette gourmet messe a punto dal nostri nutrizionisti
e gastronomi nel rispetto delle regole di una corretta
alimentazione combinate con fantasia, preparate con
cura, attenzione e un tocco di creativita dai nostri chef
utilizzando ingredienti semplici e di grande qualita.

Tuttl 1 nostri prodotti sono lavorati a mano con
Ingredienti biologici selezionati da piccoll produttori sul
territorio e confezionati in eleganti vasi riciclabili in
vetro per conservare inalterati 1 sapori e 1 profumi e
rendere | pasti di ogni giorno un'esperienza unica.

Sbiogood, feel good!
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La nostra produzione di yogurt artigianale viene seguita minuziosamente creando un prodotto
unico e genuino grazie al lungo processo di fermentazione, all’utilizzo dei nostri batteri
selezionati e all’aggiunta di probiotici Synbio®.

Lo Yogurt Synbiofood viene prodotto unicamente con l'utilizzo di latte biologico italiano e
batteri lattici (detti Starter); grazie alla totale assenza di zuccheri e all’'aggiunta dei nostri
probiotici Synbio® lo yogurt di nostra produzione € un alimento magro, genuino e dalle alte
proprieta benefiche per la flora intestinale.
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Synbiofood srl via Carducci 18 Civitanova Marche (MC) Italia info@synbiofood.com - www.synbiofood.com
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