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L‘essenziale in breve L‘utilizzo dei 
nostri succhi

Puro piacere di mela
Succo di mela di montagna



Puro
Curiamo con amore ogni singola varietà di mela di montagna 
e le permettiamo di svilupparsi al massimo: gli aromi e la consistenza di ogni
tipologia sono inconfondibili! Catturiamo la molteplicità di gusti e sapori 
nelle nostre diverse varietà di succhi GOURMET.

-     6 succhi di mela di montagna monovarietali dai frutteti KOHL

-     100 % naturale

-     certificazione vegan

-     zero conservanti, senza additivi o zuccheri aggiunti

-     accompagnamento alternativo ai pasti

-     mele raccolte a mano nei nostri meleti a 1.000 metri

> Succo di mela di montagna 
Jonagold

> Succo di mela di montagna 
Gravensteiner

> Succo di mela di montagna 
Elstar

> Succo di mela di montagna 
Pinova

> Succo di mela di montagna 
Rouge

> Succo di mela di montagna 
Rubinette



Cuvée
La line a ESSENCE rappresenta le cuvée di succhi di mela di montagna, i cui  
aromi intriganti vengono affinati con l’accompagnamento di un altro frutto, di 
un ortaggio, bacche o estratti. Il sapore deciso del succo di mela di  
montagna viene completato alla perfezione grazie a questo fine assemb-
laggio. Un’esperienza di gusto rinfrescante, come non si era mai vista in un 
succo di mela!

- 10 succhi di mela di montagna cuvée dai frutteti KOHL

- 100 % naturale

- certificazione vegan

- zero conservanti, senza additivi o zuccheri aggiunti

- accompagnamento alternativo ai pasti

- mele raccolte a mano nei nostri meleti a 1.000 metri

> Succo di mela di montagna 
& mandarino

> Succo di mela di montagna 
& carota

> Succo di mela di montagna 
& ribes nero

> Succo di mela di montagna 
& albicocca

> Succo di mela di montagna 
& fiori di sambuco

> Succo di mela di montagna 
& menta

> Succo di mela di montagna 
& pesca

> Succo di mela di montagna 
& mirtillo selvatico

> Succo di mela di montagna 
& luppolo

> Succo di mela di montagna 
& pera



GRAND CRU
Con tanta cura e devozione coltiviamo in Alto Adige sul Renon, l‘altopiano  
baciato dal sole, antiche e straordinarie varietà di melo. Con la loro sobrietà 
delicata, i meli danno vita ai frutti, il cui succo viene travasato in grandi  
bottiglie in quantità limitata.

- 2 succhi di mela di montagna monovarietali dai frutteti KOHL

- 100 % naturale

- certificazione vegan

- zero conservanti, senza additivi o zuccheri aggiunti

- accompagnamento alternativo ai pasti

- mele raccolte a mano nei nostri meleti a 1.000 metri

> Succo di mela di montagna
Ananasrenette

> Succo di mela di montagna
Wintercalville



L‘azienda

Come maturano le mele in montagna, a quasi 1.000 metri di altitudine?
Ad Auna di Sotto sul Renon si parla ufficialmente di mele di montagna. Qui i meleti prosperano bene: amano 
l‘esposizione solare più intensa ed il vento fresco che soffia dalle cime montuose la sera. Sviluppano così 
un gioco tra dolcezza ed acidità unico nel suo genere.

Un meleto necessita dai due ai tre cicli di raccolta tra agosto ed ottobre, a seconda della varietà e 
dell‘esposizione solare. Raccolte a mano e singolarmente, le mele vanno poi pressate ed il loro purissimo 
succo riempie eleganti bottiglie.

I succhi di mela di montagna Kohl sono, da un lato, un ideale intermezzo rinfrescante e, dall’altro, 
un’alternativa analcolica fine ed elegante al vino durante il pasto.

Tutti i succhi hanno ricevuto svariati premi e menzioni nelle riviste più rinomate da parte degli esperti del 
settore. E‘ possibile trovarli in molte botteghe e negozi di gastronomia, nelle enoteche o nei migliori hotel 
e ristoranti di tutta Europa.

Thomas Kohl è il primo affinatore di succo di mela in Italia. Il compito dell’affinatore è mantenere 
l’equilibrio, stabilizzare le temperature e interrompere processi fisici al momento giusto o condizionarli.  Come 
affinatore cura molto i dettagli e prova a creare sempre nuove interessanti combinazioni.



 
Servire in un calice: Versare i nostri succhi di mela di montagna in un calice a stelo lungo,  
facilitando così la massima espressione degli aromi.

Gustare fresco:  Gustare i nostri succhi alla giusta temperatura, tra gli 8 – 12°C.

L‘abbinamento perfetto: I succhi di mela di montagna KOHL sono l‘abbinamento analcolico 
perfetto per i vostri pasti.

Dolce o aspro? Tutti i nostri succhi sono suddivisi a seconda del grado di dolcezza o acidità e  
offrono così una bussola per orientarsi nella scelta.

Vegan: Non includono alcun elemento di origine animale o prodotti geneticamente modificati e 
hanno ottenuto la certificazione Vegan da parte dell’Unione vegetariana europea.

Qualità: Garantiamo un sapore pienamente fruttato ed equilibrato ed una qualità impeccabile.

Additivi / contenuti / valori nutrizionali: Vengono resi conservabili attraverso una delicata 
pastorizzazione e non contengono alcun conservante, additivo o zucchero aggiunto.

Allergeni: Non contengono né glutine, né lattosio, né altri derivati del latte.

Conservazione: Conservare in un luogo fresco e buio. Una volta aperto conservare il succo nel 
frigorifero e consumarlo entro 6 giorni.

L‘essenziale in breve...



Succhi di mela di montagna per cocktail

Succhi di mela di montagna per la colazione

Tanti modi di utilizzare i nostri succhi....



Succhi di mela di montagna nel benessere

Succhi di mela di montagna in calice a stelo lungo  
con o senza bicchiere d‘acqua



Succhi di mela di montagna al bar

Succhi di mela di montagna al fresco in spumantiera



Succhi di mela di montagna come elegante 
accompagnamento ai pasti

Succhi di mela di montagna per il meeting



Succhi di mela di montagna per la festa

Succhi di mela di montagna come regalo


