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FOOD LOUNGE
by Filippo Pietrasanta
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Area Monumentale

COLDIRETTI TOSCANA

CONSORZIO OLIO IGP TOSCANO

UNAPROL

Vini Eroici da Terre Estreme:

CASALE DEL GIGLIO
CEMBRA CANTINA DI MONTAGNA
CONTE GHERARDO DEGLI AZZONI AVOGADRO
CORNO VALANO
DESTRO VINI
EMILIO BORTOLUSSO
GIOVANNI DRI IL RONCAT
MARISA CUOMO
MIKE DALTO
NIMA
PODERE LA BOTTA
RADOAR
SALVATORE D'AMICO
SANDRO DE BRUNO
TENUTA STELLA
TENUTE LOMBARDO
AZIENDA AGRICOLA TOSCANI
VIGNE MUZANU
VINI BIAGI

SALA DELLARCO
E CORRIDOIO DELLARCO

SALA DELLA VOLTA




Costruzioni Lorenesi
Piano Terra | Ground Floor

1895 COFFEE DESIGNERS
by LAVAZZA
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Servizi in mostra/
Exhibition services

- banche / banks pad. centrale terra/ ground
- bicchieri su cauzione / pad. centrale attico / top
glasses on bail pad. centrale terra/ ground

pad. cavaniglia

- guardaroba / cloak room

pad. centrale attico / top
pad. cavaniglia

- informazioni pad. centrale terra/ ground
- infermeria / first aid station porta mugnone +39/0554972233
- pitti club / area for vip buyers costruzioni lorenesi terra/ ground

- magazzino prodotti /
products warehouse

sala delle nazioni
pad. cavaniglia

- ristorante / food lounge

pad. delle ghiaia

- sala stampa / press room

pad. delle ghiaia

- shuttle bus free service from/to:

parkings, airport

piazzale bambini di Beslan

- ufficio amministrazione /
administration office

costruzioni lorenesi terra/ ground

- UniCredit Taste Arena

pad. delle ghiaia

> wi-fi: WELCOME-TASTE-FEB25 >password: tastefree
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1895 COFFEE DESIGNERS by LAVAZZA Taste Special Area Costruzioni Lorenesi Piano Terra
28 PASTAI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico E/i2
32 VIA DEI BIRRAI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/49
3G PACKAGING Taste Tools Padiglione Centrale Piano Terra 0/i8
4 ROTTE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/13
A RICCHIGIA Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/59
A% DISTILLERIA TOSCANA © Taste Spirits Padiglione Cavaniglia Z/17
A.GIORDANO Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/23
ACCADEMIA OLEARIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra V/20
ACETAIA ACF 1919 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra /16
* ACETAIA CASTELLI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/15
ACETAIA DUCALE ESTENSE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/5
ACETAIA GIUSTI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/8
ACETAIA GUERZONI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/16
ACETAIA LA BONISSIMA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/36
ACETAIA LEONARDI 1871 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/33
ACETAIA MALPIGHI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/9
ACETAIA MARCHI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra v/8
* ACETAIA SAN GIACOMO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra S/17
* ACETIFICIO MENGAZZOLI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/12
ACETO BALSAMICO DEL DUCA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/2
ACETOMODENA SOCIETA’ AGRICOLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/1i3
ACQUA PLOSE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra V/i6
ACQUAPAZZA GOURMET Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/30
ACQUERELLO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/i
ADAMAS CAVIAR Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico E/5
ADELFIO DI MARZAMEMI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/20
ADELIA DI FANT Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/58
* ACETAIA AGGAZZOTTI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/28
AZ. AGR. AGNONI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/10
MOLINO AGOSTINI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico E/10
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* AGRIBIRRIFICIO LA MOROSINA - CONSORZIO BIRRA ITALIANA Taste Tour Consorzi Padiglione Cavaniglia X/2-6 Y/1-5
AGRICOLA FILIPPONE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/68
AGRICOLA MARAVIGLIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/7
AGRICOLA SAN GIOBBE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico c/i2
AGRICOLA SENGA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra J/28
AGRIMO’ Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/6
AGRUMATOQ® Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U/2i
GLI AIRONI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/22

* ALAJMO FOOD & DESIGN Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico B/6
ALBERGIAN Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/25

* GLI ALCHEMICI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra /6

* ALESSIO BRUSADIN “INVASI DAL GUSTO” Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U/13
PASTA ARTIGIANALE ALICA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/23
ALICI DI MENAICA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/13
ALMA DE LUX - SPIRITS FOR SOUL Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U/a
ALPE MAGNA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/37
ALPE PRAGAS Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/29
ALPENZU Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 1/8
ALPEX Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra V/i6
TROTA ALTURA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/34
AMARA - ROSSA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U/ie
AMARETTI DI GUARCINO FERNANDO Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/a7
AMARO AUSER ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia /31

* AMARO DEL TUMUSSO ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia 2/37

* AMARO LIBORIO ANALCOLICO ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia 23
AMARO RUBINO BIO ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia /16
AMEDEI CIOCCOLATO ASSOLUTO Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/29

* ANCHOAS LINDA PLAYA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/3
OLIO ANFOSSO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/37
ANGIOLINA ECCELLENZE LIGURI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/1i5
ANHELO CAFFE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/63
ANISETTA ROSATI DAL 1877 Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/28
ANTICA CORTE PALLAVICINA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico B/8
ANTICA DULCINEA Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/39
ANTICA ENOTRIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/15
ANTICA MACELLERIA FALORNI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/2
ANTICA TORRONERIA PIEMONTESE Taste Tour Padiglione Cavaniglia /32
ANTICHE ESSENZE MEDITERRANEE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra u/e

* ANTICO FORNO SANTI Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y70
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ANTICO FRANTOIO DI PERNA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/10
* ANTICO SALUMIFICIO ANZUINI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/20
ANTONIO MATTEI BISCOTTIFICIO MEMBER OF UNICI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/i4
APICOLTURA CAZZOLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra /18
APICOLTURA LUCA FINOCCHIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 15
ARAMINO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/i2
ARCENNI TUSCANY - CHIOCCIOLE - CNA Taste Tour Consorzi Padiglione Centrale Piano Terra P/56
ARGINTARIO ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia /2
* ARIES Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico D/6
* ARMANDO IN PORTO AZZURRO Taste Tour Padiglione Cavaniglia W71
ARMATORE CETARA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/13
ARMINI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/4
* AROKO CHOCOLATE Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y76
AROMI DI UTRA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico B/5
* ARTEMISIA BIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra u/9
ARTIGIANQUALITY Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/20
ASSUNTINA DI CAPRI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 114
AUTORE CHOCOLATE Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y17
AZ.AGR. BARBAROSSA ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia 2/4
AZ. AGR. BIOLOGICA DE PALMA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/7
AZ. AGR. CALEMONE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/7
AZ. AGR. GAMBUZZA - SESAMO DI ISPICA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/28
AZ. AGR. IL CAVALLINO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/50
AZ. AGR. LA GOLOSA Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/25
AZ. AGR. LE COLOMBARE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra /2
AZ. AGR. LODIGIANA - RISO REPERSO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/15
AZ. AGR. PIEVE DI CAMPOLI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/45
AZ. AGR. SAN PIETRO A PETTINE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/36
AZ. AGRARIA PAOLO PETRILLI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/16
AZIENDA CAPUANO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/i7
BABBI Taste Tour Padiglione Cavaniglia w/2
BACALINI I COTTI DELLE MARCHE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/4
* BAGAI CIOCCOLATO Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y72
BAGHI'S Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/28
* BALADIN - CONSORZIO BIRRA ITALIANA Taste Tour Consorzi Padiglione Cavaniglia X/2-6 Y/1-5
LA BALOCCHINA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/16
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* BALSAMICO VILLAGE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/9
* BALTIK Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/4
BARBERO CIOCCOLATO Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/i7
BARGILLI CIALDE DI MONTECATINI - CNA Taste Tour Consorzi Padiglione Cavaniglia W/49
BARLOTTI FORMAGGI DI BUFALA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/3i
BAZZA UARTIGIANO DEI SALUMI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico c/4
SALUMIFICIO BBS Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/3
BE MY GHEE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra T
BENEDICTO DI SIMONINI VITTORIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico E/3
BEPPINO OCCELLI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/12
AZIENDA BIOAGRICOLA BERTOLI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/45
BETTELLA MAIALE TRANQUILLO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico B/7
BISCOTTERIA BETTINA Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/30
VINI BIAGI Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
* NORCINERIA BIANCULLI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra J/26
* | BIBANESI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P7
BIO ORTO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico B/2
BIOALBERTI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/33
* BIOCAL Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra u/27
* BIOSING Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/3
* BIRRA CALA - CONSORZIO BIRRA ITALIANA Taste Tour Consorzi Padiglione Cavaniglia X/2-6 Y/1-5
* BIRRA COMEDIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/14
BIRRA FLEA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/43
BIRRA FOLLINA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/ii
* BIRRA KARMA - CONSORZIO BIRRA ITALIANA Taste Tour Consorzi Padiglione Cavaniglia X/2-6 Y/1-5
BIRRIFICIO DEL FORTE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico D/2
* BIRRIFICIO GJULIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/20
BIRRIFICIO VENTITRE’ Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico D/16
* BIRRONE - CONSORZIO BIRRA ITALIANA Taste Tour Consorzi Padiglione Cavaniglia X/2-6 Y1i-5
BISCOTTERIA VANNINO - CNA Taste Tour Consorzi Padiglione Cavaniglia X/5
BISCOTTI BIZANTINI Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/46
BISCOTTIFICIO CAVANNA Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/38
BISCOTTIFICIO PIEMONTE Taste Tour Padiglione Cavaniglia w/ai
BISCOTTIFICIO ROERO Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y10
BODRATO CIOCCOLATO Taste Tour Padiglione Cavaniglia y/33
BONFANTE 1922 Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/50
BONFATTI SALUMI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/5
BONFISSUTO Taste Tour Padiglione Cavaniglia X/
BONVERRE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/4
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BORBOLETTA Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/24
BORGO SANTO PIETRO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra v/2
BORGO TITOL Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/l
BORGOLUCE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/45
EMILIO BORTOLUSSO Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
* BOTTEGA BROLETTO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/48
BOTTEGA PAVESI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/55
BREZZ0 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra v/e
BRISVAL Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra V3
BRUNO RIBADI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico D/10
ERNESTO BRUSA Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/15
* BUGIN ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia 2/27
BUSSY Taste Tour Padiglione Cavaniglia w/8
CACCIA E CORTE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico c/6
TORREFAZIONE CAFFE’ LELLI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 17
CAFFE' MORETTINO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra Q71
CAFFE’ PE-FE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 13
CAFFE’ TRUCILLO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra $/20
CALVISIUS CAVIAR Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra V/22
* LA CAMPAGNOLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P72
CAMPISI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/8
CAMPO D’0ORO VILLA REALE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/28
CANTARELLI 1876 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/9
CAPOBIANCO ORGANIC FARM Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra V/ii
CAPPELLINI LABORATORIO VEGETALE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/26
* CAPSICUM Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/43
CARAIBA Taste Tools Padiglione Centrale Piano Attico B/1
ANTICA MASSERIA CAROLI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico D/ii
CASA CORNELI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra Q/59
CASA DEL DOLCE - BERTOLINI&FIGLI Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/35
CASA DI MONTE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/25
CASA GRAZIANO PROSCIUTTO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/ii
CASA IUORIO AZIENDA AGRICOLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/35
CASA MADAIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A2
CASA MARRAZZ0 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/8
* CASA VECCHIO MULINO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/78
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CASALE DEL GIGLIO Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
CASALE PIETROPAOLO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/14
CASCINA OSCHIENA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/48
CASCINA PIZZAVACCA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra /9
CASEIFICIO ALTA MANGIURIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra J/24
CASEIFICIO CAPRIZ ARTISAN CHEESE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/38
* CASEIFICIO SOCIALE DI PREDAZZO0 E MOENA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/15
CASEIFICIO VALSAMOGGIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/35
LA CASTAGNA LEOPOLDINA Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/43
CASTAGNA PICCOLI PIACERI DI MONTAGNA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P21
CASEIFICIO CASTELLAN Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico Aj2i
CAVAZZA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra V/i2
CAVIAR GIAVERI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra Pl
CEMBRA CANTINA DI MONTAGNA Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
CENTUMBRIE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/58
* CHIRONI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U/29
* L DOLCE CANAVESE Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y74
* CHOCOLATE FOR FAMILY Taste Tour Padiglione Cavaniglia X/8
CIOCCOLATO CALCAGNO Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y4
CIOCCOLATO LA MOLINA Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/22
CIOCCOLATO MILITARE Taste Tour Padiglione Cavaniglia X/7
CIOKARRUA Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/ii
CLAUDIO OLIVERO AZIENDA AGRICOLA BIOLOGICA Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/42
SALUMIFICIO COCCIA SESTO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/12
COLDIRETTI TOSCANA Taste Special Area Area Monumentale Sala e Corridoio dell’Arco
COLIMENA LA FABBRICA DEL TONNO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/60
* COLLE VICARIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra Q/79
* CONSORZIO BIRRA ITALIANA Taste Tour Consorzi Padiglione Cavaniglia Y/1-5
CONSORZIO OLIO IGP TOSCANO Taste Special Area Area Monumentale Sala e Corridoio dell’Arco
CONSORZIO VACCHE ROSSE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra PA7
CONTE GHERARDO DEGLI AZZONI AVOGADRO Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
CONTESSA 1522 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra v/9
CORILU Taste Tour Padiglione Cavaniglia w/6
CORNO VALANO Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
CORTE CAMERLENGA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/56
* CORTE DEL DOME Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/5
COTTO BRANCHI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/i2
* COUNTRY PIG Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/16
TENUTE CRISTIANO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/a7
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CROCEDELIZIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/6
CRU CAVIAR Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico Fi2
CUSA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/3
* CUSMAI 1925 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/7
D. BARBERO 1883 Taste Tour Padiglione Cavaniglia y2i
* D'STILLA ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia /24
DALLATANA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/21
DALPIAN Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/36
DANIELI - IL FORNO DELLE PUGLIE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/39
* DAVIT 1900 Taste Tour Padiglione Cavaniglia w/ei
DE CARLO - MASTRI OLEARI DAL 1600 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 8/5
DE VIVO - POMPEI DAL 1955 Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/24
DE’ MAGI - ALCHIMIA DE’ FORMAGGI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/id
DELLAVALLE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/37
BISCOTTI DESEQ Taste Tour Padiglione Cavaniglia w/2i
FAMIGLIA DESIDERI Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/34
DESTRO VINI Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
DEVODIER PROSCIUTTI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico B/12
DI IORIO FEDERICO 1750 - DENTECANE Taste Tour Padiglione Cavaniglia y/ai
DITRIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra Q/5
DIBALDO SPIRITS Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U/25
DISPENSA RUBINI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra T2
DISTILLERIA DETA ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia /7
DISTILLERIA ERBORISTICA ALPINA CAMOIRANO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/69
* DISTILLERIA GRECO CAROPPO ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia Zd
* DOLCEFRAIETTA Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y2
DOLCEMENTE DESSERT GLUTEN FREE Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/9
DOLOMAIS Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/66
DOMENIS 1898 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U/i2
* DONNA ELVIRA Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/54
DONNA FRANCESCA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra /a7
DORBOLO’ GUBANE Taste Tour Padiglione Cavaniglia Yi4
* SALUMIFICIO DUCALE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra J2
ECCELLENZE NOLANE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/6
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ECORF Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/6
EGGEMOA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/23
ELGA DESIGN Taste Tools Padiglione Centrale Piano Terra 0/6
* FARMACIA CAMBOA ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia /9
ELODY Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico D/i
EMPORIO VEGETALE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/16
ENIO OTTAVIANI VINI E VIGNETI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico E/4
ESSENTIAE DEL SALENTO / AMARO DI ULIVO ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia Z/12
ETNATWIST Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra T/6
* F.LLIBONACCHI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U/15
FALASCHI SERGIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra Q/57
* FAMIGLIA CRISPINO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra J/4
* FATTORIA DELLUVA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra Ui
FATTORIA DI MAIANO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/20
FATTORIE FIANDINO - CNA Taste Tour Consorzi Padiglione Centrale Piano Attico G/46
NASTRIFICIO LA FENICE Taste Tools Padiglione Centrale Piano Terra 0/8
* FERAL DRINKS Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U/ii
FEREOLI GINO E FIGLIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/44
FEUDO MONDELLO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F2i
FILOTEA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/7
* FIOR DI ROCCIA VAL MALENCO ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia /6
FIORDILATTE DI NAPOLI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/25
FISH DIFFERENT Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico EAd
FIT-MILK Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico Fii
* CASCINA FIUME Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/8
FONDERIA DEL CACAO Taste Tour Padiglione Cavaniglia X/9
FONTE DI FOIANO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra J/20
FORNO BRISA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra S/3
FORNO FOLLADOR Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra S/ii
* FORNO MINNITI Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y9
FORNO SAMMARCO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P19
FRAGASSI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/27
FRANTOIO BIANCO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/36
FRANTOIO D’ORAZIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/42
FRANTOIO DI SANT’AGATA D’ONEGLIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico C/10
FRANTOIO DI SANTA TEA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/2
FRANTOIO FRANCI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/60
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FRANTOIO GALANTINO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico D/7
* FRANTOIO MASACCIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico B/4
FRANTOIO MURAGLIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/17
FRANTOIO OLEARIO FELICE BITETTI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/i6
FRANTOIO PRUNETI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/49
FRATELLI CORRA SALUMI TRENTINI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/15
FRATELLI LUNARDI Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/34
FRATELLI PELIZZIARI PROSCIUTTI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico c/8
* FRATELLI PISTONE ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia 2/a1
AZ. AGR. FRATEPIETRO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/6
FREDO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra Ti2
FREEDL Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/5
FRESCO PIADA - ARTIGIANI DI RICCIONE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F2
LAUDEMIO FRESCOBALDI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/ii
FRISCOUS PETRAMARE’ Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/9
FRIULTROTA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/23
FRUTTANUDA Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/44
FRUTTI DEL GRANO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra J/6
* FUNICCHITO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U/5
G.B. AGRICOLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P2
G.101 PICCOLO SALUMIFICIO ARTIGIANALE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/l
GABRIELE ROCCHI - CNA Taste Tour Consorzi Padiglione Cavaniglia W/d
GARDINI - CIOCCOLATO CREATIVO Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/26
GARZOTTO ROCCO & FIGLIO DAL 1840 Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/40
GASTRONOMIA MARCOLIN Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra V/ia
GEMIGNANI TARTUFI DAL 1930 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/53
GEOFOODS Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/i8
* GERACI 1870 Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y78
GHEZZI - GENUINE TRADIZIONI DI MARE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/52
GIANFERRARI- SALUMI DI CANOSSA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra J/18
SALUMI GIANNELLI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/13
LA GIARDINIERA DI MORGAN Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/36
* VINI GIAROLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/8
GIN FULMINE ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia Z/ii
GIO’ PORRO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/i7
GIORGIO POETA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra S/i
GIOSOLE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/62
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GIOVANNACCI CAFFE’ Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra $/30
GIOVANNI DRI IL RONCAT Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
GIOVANNIELLO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico B/19
GIRAUDI CIOCCOLATO ALLINFINITO Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/23
GIULIANO TARTUFI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/13
GIUNTI EDITORE in collaborazione con LIBRERIA ULISSE Taste Special Area Padiglione Centrale Piano Terra J/3
GOLD CHEF Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/19
* GORGHI TONDI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico D/20
GOSLINO - CIOCCOLATO DAL 1955 Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/10
GRANAMARO ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia 2/19
GRATIFICO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A7
GRIGIO DEL CASENTINO® Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico D/3
GRIMALDI NOCCIOLA & CO. Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra /28
SALUMI GROSSETTI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A6
GUIDO CASTAGNA Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/53
GUIDO GOBINO Taste Tour Padiglione Cavaniglia w/3i
GUIDO TOMMASI EDITORE BOOKSHOP Taste Special Area Padiglione Centrale Piano Attico F/61
* LIQUORIFICIO GUIDUCCI DAL 1921 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 117
* GUSTIFICIO Taste Tour Padiglione Cavaniglia Ww/67
HERA NEI CAMPI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/27
| CONTADINI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/37
| FORTINI Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/45
| MALAFRONTE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/6
| SAPORI DI CORBARA - CORBARY’ Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/48
| SEGRETI DI DIANO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/41
| SETTE ARTIGIANI Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/20
* | TATTOLI BINI SMAGHI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra PA
ICEA ISTITUTO PER LA CERTIFICAZIONE ETICA Taste Special Area Costruzioni Lorenesi Piano Terra
ICS - ITALIANA CAPERS SUD Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/23
IL BORGO DEL BALSAMICO MEMBER OF UNICI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/3
IL BOTTACCIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/20
IL CARRO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/24
IL CONVENTO PENISOLA SORRENTINA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U/10
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IL FIENILE CHEESE ACADEMY Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/9
CASEIFICIO IL FIORINO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/18
* ILGAZZOLO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/10
* IL GIARDINO DELLE LUPPOLE - CONSORZIO BIRRA ITALIANA Taste Tour Consorzi Padiglione Cavaniglia X/2-6 Y/1-5
IL MANGIARBENE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/50
IL MOERA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/4
IL PANARO FOOD Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico c/3
* IL PESTO DI CALCAGNO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/18
* INMARE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U/30
INAUDI FUNGHI E TARTUFI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico B/3
INFERMEN.TO ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia 2/10
* INFERMENTUM Taste Tour Padiglione Cavaniglia W77
INKONSERVA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/i1
OLIO INTINI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra V/i0
INVERO Dianin Pasticceria Padova Taste Tour Padiglione Cavaniglia w/s
ITALIANAVERA - SUGHI & AFFINI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N3
ITALIATARTUFI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/50
ITALPROSCIUTTI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/19
JOSELITO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/25
KAZZEN ORO DI PANTELLERIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/19
KBIRR Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/i7
* KELPEAT- OCEAN HEALTHY BITES Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P74
KOHL Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra /14
MIA KOMBUCHA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/3
* KRUMIRI MONFERRATO Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/75
KUCINO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 8/22
LAMATRICIANO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/31
LUARTE DELLA PASTA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A7
LARTIGIANO DELLA N°DUJA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/21
L’'UOVO D’ORO BIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/15
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LA CAFFERIA TORREFAZIONE ARTIGIANALE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U/ia
LA CAMPOFILONE SOCIETA AGRICOLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/18
LA CASCINA 1899 Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/i3
LA CASEARIA CARPENEDO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/43
LA CASERA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/8
LA CERCA TARTUFI BIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/40
LA CERQUA TARTUFI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/35
LA FATTORIA DI PARMA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/4
LA FENICE MARRONI - CNA Taste Tour Consorzi Padiglione Cavaniglia y/3i
LA FLOR DE ISAMOR Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/35
LA GALLINARA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/14
LA GLACERE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/39
* TERRE DI CASTELMAGNO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/15
LA MERICA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/15
LA NICCHIA PANTELLERIA MEMBER OF UNICI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/8
LA PASTA DI ALDO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra VA
LA PASTA DI CAMPOFILONE MARILUNGO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/4
LA PERLA DI TORINO - CNA Taste Tour Consorzi Padiglione Cavaniglia y/22
LA RANOCCHIAIA Taste Tour Consorzi Padiglione Centrale Piano Terra u/o
* LA SOSTA SPECIALTY COFFEE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U3
LA TOSTERIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 715
LA VALLETTA COLFIORITO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/9
* LA VECCHIA DISPENSA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/19
LA VIA DEL TE’ - MEMBER OF UNICI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/10-12
* LABORATORIO MARCHETTI - FONTANA Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/i8
LABORATORIO MARCHETTI - ZABA’ Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/20
LARDO DI COLONNATA IGP MAFALDA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/46
* LATTERIA SAN SALVATORE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/6
LATTERIA DI AVIANO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/19
* LATTERIA DI BRANZI 1953 Taste Tour Padiglione Cavaniglia X/i2
LATTERIA MORO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/18
* LAUDEMIO FATTORIA DI VOLMIANO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/22
LE 4 CONTRADE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/18
* CANTINE DEL CARDINALE Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/38
LE FOLLIE DI CARLO GIUSTI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/22
LE LARDERIE BATTELLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/2
LE MAREVIGLIE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/ai
LE SALSE DI BARONTI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/a
LE TAMERICI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/58
* LEGEND KOMBUCHA Taste Tour Padiglione Cavaniglia Yii
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LEGU’ Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/38
* LIQUORERIA FRIULANA ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia /29
LIQUORI DELLETNA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra u/i6
LOLLI LIQUORI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/51
* PASTICCERIA LORENZETTI Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/60
* LORETTA FANELLA Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/39
LUCHINO CIOCCOLATERIA ARTIGIANALE Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/37
LUCIANO BERNARDINI DE PACE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/6
LUIGI GUFFANTI 1876 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/3i
* LUVIRIE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U/19
MAB - MASSERIA AGRICOLA BUONGIORNO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/10
MACELLERIA SALUMERIA GIACOBBE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico Fi7
MADONNA DELL'OLIVO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/28
* MAGLIO ARTE DOLCIARIA Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/36
MAGNO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/29
MAIDA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/13
PASTIFICIO MAIDEA GLUTEN FREE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/30
PANIFICIO E BISCOTTIFICIO MALAFRONTE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/29
MALANDRONE 1477 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/34
MAMU’ PICCOLA PASTICCERIA Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/i8
* MANTA - MAESTRI PASTAI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/i4
MARABISSI Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/73
STAGIONATURA MARCHISIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/57
MARCO COLZANI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 710
MARCO SENO CREATIVITY TASTE Taste Tour Padiglione Cavaniglia Wj/33
MARFUGA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/54
MARINA COLONNA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/21
MARINA PALUSCI ORGANIC FARMING Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/8
MULINO MARINO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/10
MARISA CUOMO Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
MARTA MAISTRELLO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/
PASTIFICIO MARULO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/26
MASSERIA CALONGO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/3
MASSERIA DAUNA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/42
MASSERIA MIROGALLO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/1i3
METODO MASSI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/10
* MASTRI BIRRAI UMBRI - CONSORZIO BIRRA ITALIANA Taste Tour Consorzi Padiglione Cavaniglia X/2-6 Y/1-5
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MASTROCESARE ANTICO FORNO PIEMONTESE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/ai
MATE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/19
PASTICCERIA MEARINI Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/57
* MEAT JAPAN Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/14
* MEDEA FLAVORS Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U7
MEGGIOLARO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico E/2
* MELOVITA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U7
MERACINQUE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/A
MERIDIANI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra Q/65
AGRICOLA MESSINA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico B/21i
* ACETAIA MIDOLINI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra S/4
MIELI THUN Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra /26
MIGLIORI OLIVE ASCOLANE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/64
MIKE DALTO Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
OLIO MIMP Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F4
MIRTO SANNAI ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia /22
MOKA JENNE 1878 - CNA Taste Tour Consorzi Padiglione Centrale Piano Terra T/20
MOLINI DEL PONTE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P70
* MOLINI FAGIOLI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P3
* MOLINO ANGELI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra V7
MOLINO BONGERMINO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/23
MOLINO BORGIOLI - CNA Taste Tour Consorzi Padiglione Centrale Piano Terra K/9
MOLINO PAOLO MARIANI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/i3
* MONGETTO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 719
MONTALI SALUMI DI PARMA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/29
MONTIGIANI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/5
MORELLI LIQUORI DAL 1911 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/61
MORTADELLA OPERA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/9
MOSAICO (Coda Nera, Le Grand Blanc, Mizu, Noah, Reserva) Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/12
* MUCCI GIOVANNI 1894 CONFETTI E DRAGEES Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/19
MULIN BAROT Taste Tour Padiglione Cavaniglia w/a7
MUMA GIN Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/15
MURALES Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/29
* MURRIERI'S BAKERY Taste Tour Padiglione Cavaniglia y/62
MUSSINI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra J/i2
* NANEA ELISIR DELLA PASSIONE ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia /8
NANNONI ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia 2/18
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* NANOMETRO ZERO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra $/10
* NATURALMENTE LUNIGIANA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/1i8
* NATURIUS Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/22
NEROFERMENTO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/21
* DITTA EREDI L.NIGRO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico D/14
NIMA Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
NOALYA Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/i4
NOCCIOLE.IT Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra u/8
OILIVIS Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/2
OLEA EXPERIENCE - FRANTOI CUTRERA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/33
* OLEAPRILIS Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico k7
OLIO CENTONZE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/42
OLIO CICCOLELLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra S/13
OLIO EVO PUJJE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico c/5
OLIO GUGLIELMI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/2
OLIO LAMANTEA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/8
OLIO PINNA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/30
OLIO ROI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico B/10
OLIVERI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/19
OLIVIERI 1882 Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/19
OPIFICIO NUNQUAM Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 713
OPUS NERA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/30
* ORLANDI PASSION Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U/23
PACHINEAT Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/38
* MANDORLE PAGLIARELLO Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/52
PAGLIONE AZIENDA AGRICOLA BIOLOGICA DAL 1994 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/53
* CASEIFICIO PAJE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/10
PALAZZO0 DI VARIGNANA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/51
PALMIERI - MORTADELLA FAVOLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico E/6
* PAMAGIAGARE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/3
PAN DELL'ORSO Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y2
* PAOLO BOVE CHIOCCIOLE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/24
PARENTESI QUADRA FOOD DIVISION Taste Tools Padiglione Centrale Piano Terra 0/14




PARIANI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/i4
PASIN BAGS Taste Tools Padiglione Centrale Piano Terra Jj7
* PASSARE’ ANTICO MOLISE ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia 2/39
PASSOLADRO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/22
PASTA DI LIGURIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico D/8
PASTA GRAGNANO IN CORSA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico HA
PASTA MICHELE PORTOGHESE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico D/18
PASTA SANTONI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/18
PASTAI GRAGNANESI SOCIETA’ COOPERATIVA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/10
* PASTAI SANNITI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/i6
ARTIGIANO PASTAIO CAV. GIUSEPPE COCCO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/
IL PASTAROLO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/5
PASTICCERIA FILIPPI SOCIETA’ BENEFIT Taste Tour Padiglione Cavaniglia /43
PASTICCERIA FRACCARO Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/32
PASTICCERIA GIOTTO OLTRE LA DOLCEZZA Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/26
PASTICCERIA MARISA Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/25
* PASTICCERIA PERBELLINI Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/5
ANTICO PASTIFICIO MORELLI 1860 - CNA Taste Tour Consorzi Padiglione Centrale Piano Terra 0/29
PASTIFICIO AGRICOLO MANCINI MEMBER OF UNICI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/7
PASTIFICIO BENEDETTO CAVALIERI DAL 1918 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/3
PASTIFICIO CAPONI - CNA Taste Tour Consorzi Padiglione Centrale Piano Terra /19
PASTIFICIO CARMIANO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/13
PASTIFICIO CATERINA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra /i
PASTIFICIO DEI CAMPI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/22
PASTIFICIO FAELLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/9
PASTIFICIO GENTILEDI GRAGNANO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/
PASTIFICIO GERARDO DI NOLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/3i
PATRIZI NORCIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/i7
* PASTICCERIA PATRIZI Taste Tour Padiglione Cavaniglia X/10
* SALUMIFICIO PATRONE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra Q/7
PECORA NERA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/49
* PENNA BAKERY Taste Tour Padiglione Cavaniglia w/si
PEPERITA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/52
PERCHE’ Cl CREDO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/19
LATTERIA PERENZIN Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/i4
PERINI CONSERVERIE NAZIONALI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U/20
PERLE DELLA TUSCIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/20
PERNIGO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 718
PERROTTA Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/45
* CASEIFICIO PERSIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/26
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PESTO RAMELLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico C/ii
PESTO ROSSI 1947 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/7
PETRA MOLINO QUAGLIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/28
PEZZETTA - LATTERIA OVARO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P27
PIAZZA PROSCIUTTI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/i4
PICENA GASTRONOMIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra /15
PIEMONT FUNGO - PIEMONT FOOD Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico c/7
TORTA PISTOCCHI Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/48
PODERE LA BOTTA Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
PODERE FRANCESCO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/33
POGGIO SAN GIORGIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico E/il
* POJER & SANDRI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/25
TARTUFI PRETE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/27
PRIMA VERA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/12
PRIMOPAN Taste Tour Padiglione Cavaniglia y/8
PRINCIPATO DI LUCEDIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/35
PROGETTIDIVINI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico E/8
PROSCIUTTIFICIO DOK DALL'AVA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico c/
PRUNOTTO MARIANGELA AZIENDA AGRICOLA IN ALBA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/67
QUATTRO PORTONI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico B/i3
QUERCIAMATTA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico c/9
* QUINTOSAPORE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/34
* RADICAL BREWERY - CONSORZIO BIRRA ITALIANA Taste Tour Consorzi Padiglione Cavaniglia X/2-6 Y1-5
RADOAR Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
RAMO DI MANDORLO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/9
RATAFIA’ FIRENZE Taste Tools Padiglione Centrale Piano Terra 0/10
RAVANETTI ARTEMIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra V/24
RE NORCINO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico D/12
REGALPACK Taste Tools Padiglione Centrale Piano Terra 0/4
RENATO BOSCO BAKERY Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/23
RENIERI SALUMI FATTI AD ARTE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/i6
* RISERVA 24 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P76
RISERVA SAN MASSIMO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/6
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RISO MARATELLI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra /i1
RISO DEL VO’ Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/10
RISO MARGHERITA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico B/9
RISO MELOTTI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A7
RISORGIMENTO 5 LIQUORERIA ARTIGIANALE ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia Z/i3
* AZ. AGR. BIOLOGICA LA RITA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra V/5
* ROBERTO PASTRY & BAKERY Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y7
ROBERTO CANTOLACQUA PASTICCERE Taste Tour Padiglione Cavaniglia wj/e3
* ROBERTO CATINARI Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/68
* ROMANENGO Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/66
ROMANO VINCENZO - CNA Taste Tour Consorzi Padiglione Centrale Piano Attico G/20
TORREFAZIONE RONCHESE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra S/8
* LIQUORIFICIO ROSPINI © Taste Spirits Padiglione Cavaniglia /26
ROTEGLIA 1848 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra Q/77
ROYAL FOOD CAVIAR Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/16
* RUSTICHELLA D’ABRUZZ0 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/39
S.ILARIO PROSCIUTTI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/5
* SABADP Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/64
* SABINO LEONE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/13
SAINT MARCEL Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 716
SALA CEREALI - IL SARACENO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/2
SALAME DI VARZI D.0.P. by THOGAN PORRI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/24
SALCIS Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra V/i8
SALELLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/6
SALSAMENTERIA GIO E GIUA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/18
* SALUMI DI MARE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/4
SALUMI LOVISON Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/9
SALUMI MARTINA FRANCA / SUINO NERO DI PUGLIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico D/9
SALUMI TOMEO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/24
SALUMIFICIO DEI CASTELLI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/5
SALUMIFICIO CERVELLERA Capocollo di Martina Franca Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/6
* SALUMIFICIO IL CHIARAMONTANO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/24
SALUMIFICIO MANNORI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/44
SALUMIFICIO SANTORO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/i6
SALVATORE D’AMICO Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
OLEARIA SAN GIORGIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/59
SAN MICHELE ARCANGELO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra /12
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SANDRO DE BRUNO Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
SANTO SPIRITO LIQUORI ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia /23
SANTOMIELE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra Tii
* SAPORI DI CASA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra Q/73
SAPORI VESUVIANI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/33
SAVIGNI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A3
SAVINI TARTUFI - MEMBER OF UNICI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/9
SCAPIGLIATI BISCOTTI DAL 1926 - CNA Taste Tour Consorzi Padiglione Cavaniglia Y27
SCIARA PISTACCHIO Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/i6
SCOVAVENTI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/15
* SCRIPTORIUM GIN © Taste Spirits Padiglione Cavaniglia Z/28
* SCUDELLARO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/32
SCUPPOZ LIQUORI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 19
SELEKTIA TARTUFI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico E/7
* SERGE MILANO Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/49
* SERROCROCE LA BIRRA DA FILIERA AGRICOLA Taste Tour Padiglione Cavaniglia X/2-6
- CONSORZIO BIRRA ITALIANA Consorzi Y/1-5
SFIZI0 Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/55
SGAMBELLURI - Gli Artigiani del Torrone Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/27
SHARK - BOTTEGA DEL PESCE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/34
SICILIAN FACTORY GOURMET Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/27
SIMP0SIO GASTRONOMIA STORICA SERMONETANA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/23
NASTRIFICIO SIRENE Taste Tools Padiglione Centrale Piano Terra J/5
SLEGA PROSCIUTTI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/40
SOLDATI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra J/22
SOLKY Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/12
SOLOBRADO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico E/9
SOLOTREVISO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/32
SOMMARIVA TRADIZIONE AGRICOLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/i7
* SPINA SAPORI DI PUGLIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/10
SPINOSI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P4
SPIRITI DEL BOSCO VOLTERRA © Taste Spirits Padiglione Cavaniglia Z/14
SPRIGIONIAMO SAPORI Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y6
* SALUMIFICIO SQUISITO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/38
STELLA BISCOTTI FINISSIMA PASTICCERIA Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/i2
STORICA FATTORIA IL PALAGIACCIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/32
STRINGHETTO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra T/4
SUNALLE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra /19
* SUQQO WORLD Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/80
* SUTIRAS ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia 2/33
SYNBIOFOOD Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra Q/55
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TABLECLOTHS.IT Taste Tools Padiglione Centrale Piano Terra 0/2
TARTUFI LE IFE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra J/8
TARTUFI STEFANIA CALUGI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico c/2
TARTUFLANGHE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/47
* TARTUFO DI PIZZ0° - GELATERIA ENRICO Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/80
TASTELANGHE Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/40
* TENUTA CALISSONI BULGARI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/29
TENUTA CASTELLO AZIENDA AGRICOLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/29
* TENUTA SAN CARLO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/31
TENUTA SANTILARIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/dl
TENUTA SERRAVALLE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico B/i7
TENUTA STELLA Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
TENUTE CARACCI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra S/24
TENUTE LIBRANDI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico B/ii
TENUTE LOMBARDO Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
* TEO & BIA Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/65
TERRADIVA AZIENDA AGRICOLA BIOLOGICA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/8
* TERRAVIVA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/13
TERRE DI GRIFONETTO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/8
TERRE DI SAN ROCCO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/30
* TERRE DI SHEMIR Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H7
TESTA CONSERVE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A
* ILTESTAROLO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra /5
THAT’S TUSCANY - FORMAGGI DI FAMIGLIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/ii
TINO PAIOLO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/2
TIRRENA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/ii
* TITO SPECK - IL MASO DELLO SPECK Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/25
TORREFAZIONE DUBBINI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra /L]
* CAFFE’ VERRE’ Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra U/i8
TORREFAZIONE MOKAFLOR Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra u/2
TORRONE LAQUILA Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/35
* TORRONE TRAPANI Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/79
AZIENDA AGRICOLA TOSCANI Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
T0SCOBOSCO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/54
TREBBIO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/5
TREMITO - SABINO LEONE ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia Z/21
TREVISO TIRAMISU’ Taste Tour Padiglione Cavaniglia X3
FATTORIA TRIBOLI - CNA Taste Tour Consorzi Padiglione Centrale Piano Terra J/id
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TROTA ORO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra K/
TUMMINELLO Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/56
TUORLO BIANCOFIORE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/5
TUTTE LE SPEZIE DEL MONDO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico G/40
UAO! SORPRENDENTEMENTE VEGETALE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra J/10
ULIBBO © Taste Spirits Padiglione Cavaniglia Z/25
UMAMI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico B/i5
UNAPROL Taste Special Area Area Monumentale Sala e Corridoio dell’Arco
UPSTREAM Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/27
URSINI - MEMBER OF UNICI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/5
LA VALDOTAINE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 716
VALLILLO - SERRACAPRIOLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/a4
VALSANA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra S/7
VALSERENA - PARMIGIANO REGGIANO SOLO DI BRUNA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra M/15
VECCHIA ORSA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico D/5
VEGAL Taste Tools Padiglione Centrale Piano Terra 0/12
VERMOUTH AGRICOLO DELLE COLLINE DI FIRENZE © Taste Spirits Padiglione Cavaniglia Z/15
VERRIGNI - ANTICO PASTIFICIO ROSETANO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/4
AGRICOLA VERTICELLI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra N/20
SALUMIFICIO VESCOVI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico Fi
* VEZZALI CAFFE Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra Q/75
VIGNE MUZANU Taste Special Area Area Monumentale Sala della Volta
VIGNOLI 1946 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra L/13
* VIGNUOLO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico A/18
* VILLA ZARRI ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia 2/35
VINCENTE DELICACIES Taste Tour Padiglione Cavaniglia w/ie
* AZ. AGR.VIOLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico F/a6
BIRRA VIOLA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico H/12
* VIRAGF Taste Tour Padiglione Centrale Piano Attico D/4
VIRTUNA 1934 Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/26
VISCOTTA Taste Tour Padiglione Cavaniglia W7
VISIONAIR GIN ® Taste Spirits Padiglione Cavaniglia /20
VONGOLE BERNARDI Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/32
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VULCANIA Taste Tools Padiglione Centrale Piano Terra 0/i6
WILDEN HERBALS Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra R/A7
WILLIAM DI CARLO Taste Tour Padiglione Cavaniglia W/51
WOLF SAURIS Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra P/25
WOOL AND CHOCOLATE Taste Tour Padiglione Cavaniglia Y/30
RISO ZACCARIA Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra Q/51
ZAGO Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra J/16
ZICCAT - ARTE DEL CIOCCOLATO DAL 1958 Taste Tour Padiglione Cavaniglia /37
ZOLLA14 ORGANIC FARM PROJECT Taste Tour Padiglione Centrale Piano Terra 0/27

33



FUORI DI

5 NATO SOTTO IL SEGNO DEL GUSTO

*

ON THE OCCASION OF

TASTE 18
FIRENZE 08-10 FEB 2025

3-10 FEB 2025 * FIRENZE




FUORIDITASTE

Dal 3 al 10 febbraio, FuoriDiTaste torna ad animare Firenze,
mettendo al centro le eccellenze e le aziende protagoniste in
Fortezza. Un programmgq di cene, degustazioni, presentazioni e
incontri in scena nei r.nigliori locali e nelle location piu
suggestive della cittd e con la partecipazione di esperti, critici,
produttori, per offrire al pubblico la possibilitd di scoprire
novitd e prodotti di nicchia del made in Italy pit gourmand.
From February 3 to 10, FuoriDiTaste brings Florence to life once
again, showcasing the excellence and leading' companies
featured at the:Fortezza. A program of dinners, tastings,
presentations, and events takes center stage in the city's
finest venues and most evocative - locations. With the
participation of experts, critics, and producers, FuoriDiTaste
offers the public a chance to discover new trends and niche
products from the most gourmet side of Made in italy.

FuoriDiTaste calendar:
taste.pittimmagine.com

NATO
SOTTO IL
SEGNO
DEL GUSTO

Il tema di Taste 2025 -

Nel cielo blu notte si accendoho le stelle di questa edizione di Taste:
eccellenze dolci e salate, da mangiare e da bere. Nella campagna
adv realizzata dallagenzia creativa Auge, brillano come astri
solitari, ma ancora di pit splendono insieme quando — come tanti

puntini luminosi — arrivano a disegnare nuove costellazioni, nuovi
abbinamenti di sapori‘che affascinano e stupiscono. La Fortezza
da Basso si trasforma in un affascinante firmamento in cui si
intrecciano novitd, contenuti ed esperienze.

BORN
UNDER THE g
SIGN OF TASTE

-The theme of Taste 2025

In the midnight blue sky, the stars of this edition of Taste light up:
sweet and savory delights, to eat and to drink. In the ad campaign
by creative agency Auge, these stars shine like solitary beacons,
but they glow even brighter together, forming new constellations
— new combinations of flavors that captivate and amaze. The
Fortezza da Basso transforms into a mesmerizing firmament,
where innovation, content, and experiences intertwine. *




Il Ministero degli Affari Esteri e della
Cooperazione Internazionale e Agenzia ICE
per Taste 2025

Il Ministero degli Affari Esteri e della Coogerqzwne Internazionale e Agenzia
ICE promuovono il ruolo di Firenze nella strategia di internazionalizzazione
e promozione dell'industria italiana di eccellenza, attraverso il sostegno
ai saloni 2025 di Pitti Immagine, un contributo fondamentale per il
brogrommo di incoming dei migliori operatori esteri e di comunicazione.

" The Ministry of Foreign Affairs and International

Cooperation and the ICE AGENCY for Taste 2025

The Italian Government and the ICE - Italian Foreign Trade-Promotion and
Internationalization Agency promote Florence’s role in Italian fashion’s
internationalization strategy.by supporting the 2025 Pitti Immagine fairs.
An essential contribution to the p‘rogram of incoming delegations of top
foreign members of the trade and communication initiatives.

UNICREDIT
Main Partner di Pitti Immagine

UniCredit si conferma Main partner di Pitti Immagine e del salone
.Taste. Una partnership attiva, fatta di percorsi di collaborazione per

* 1 accompagnare le imprege nelle sfide” dellinnovazione in chiaye ESG

e dell'internazidmalizzazione, in linea con l'impegno del Gruppo per lo
sviluppo dei territori e il supporto ai comparti dell'eccellenza Made in Italy
come quello dell'agrifood. Nellambito di questa collaborazione, durante i
giorni del salone, I'UniCredit Taste Arena, allestita al Padiglione delle Ghiaia,
ospita diversi incontri, talk, presentazioni ed eventi.

UniCredit is the Main Partner of Pitti Immagine and Taste. This is an
active partnership, built on collaborative initiatives to support businesses
in tackling the challenges of innovation with an ESG focus and
internationalization. It aligns with the Group’s commitment to fostering
regional development and supportlng sectors of excellence in Made
in Italy, such as the agrifood industry. As part of this collaboration, the
UniCredit Taste Arena, set up in the Padliglione delle Ghiaia, hosts various
talks, presentations, and events.

ACQUA PLOSE,
sponsor tecnico della manifestazione:

the event’s technical sponsor

L'azienda’ altoatesina Fonte Plose, selezionata fin dalle prime edizioni di
Taste quale esempio di eccellenza italiana nellambito del beverage e
dell'acqua di qualitd, € ancora una volta sponsor tecnico di Pitti Taste per
fornire tutti i giorni di manifestazione la sua acqua pura e leggerissima e
la fonica Alpex nella sezione Spirits.

The company from Alto Adige, Fonte Plose, selected since the earliest
editions of Taste as an example of Italian excellence in the beverage and
premium water sector, has once again been confirmed as the event’s
technical sponsor, providing its pure and ultra-light water daily throughout
the event, along with Alpex tonic water in the Spirits section.

TASTE SHOP DIGITALE

Quest’anno, il TASTE SHOP si evolve e
diventa digitale, offrendo un’esperienza
ancora piu comoda e accessibile. Non
sara presenté fisicamente in fiera, ma
I'acquisto del biglietto d'ingresso offre
al pubblico di appassionati in visita
'accesso a un codice sconto del 20% da
utilizzare dal 10 al 23 febbraio sui canali di
vendita online degli espositori aderenti
— riconoscibili grazie alla segnaletica
dedicata, presente sia in stand che sulla
loro pagina Pitti Connect.

This year, the TASTE SHOP is evolving
and going digital, offering an even more
convenient and accessible experience. *
It will not be physically present at the
event, but purchasing an entry ticket
grants visitors access to a 20% discount
code that can be used from February "
10 to 23 in the online sales channels of
participating exhibitors, which can be
identified through dedicated signage
displayed both at their stands and on
their Pitti Connect page.

PITTI CONNECT

In parallelo al salone fisico, Taste presenta un ricco programma di
approfondimenti e contenuti speciali su Pitti Connect, la piattaforma
digitale che valorizza le proposte e le iniziative delle aziende protagoniste,
permette di rivivere I'esperienza della fiera fisica e facilita il contatto diretto
tra buyer ed espositori. *. _

Alongside the physical show, Taste presents a rich program of special
features on the global digital platform Pitti Connect, designed to highlight
the proposals and initiatives of the exhibitors, relive the experience of
the physical fair, and facilitate direct connections between buyers and

exhibitors. ** = =
taste.pittimmagine.com

THE PITTI CREW

Pitti Immagine ringrazia ARMOR:- LUX,- FLOWER MOUNTAIN e MANIFATTURA
CECCARELLI, per il loro contributo Ael vestire The Pitti Crew a questa edizione
del salone.

Pitti Immagine thanks ARMOR LUX, FLOWER MOUNTAIN and
MANIFATTURA CECCARELLI for their contribution in dressing The Pitti
Crew at this edition of the fair.




LE PARTECIPAZIONI
SPECIALI

VINI EROICI DA TERRE ESTREME
E] =

A Taste 2025, attraverso una selezione di etichette, si parla di viticoltura
eroica, un modo per celebrare la tradizione italiana e la storia di territori
“estremi”, ma proprio per questo affascinanti e capaci di regalare grandi
soddisfazioni. | vini eroici sono quelli che nascono dalle vigne vulcaniche
o in alta quota, da viti di oltre 18 metri di altezza o terrazzate a strapiombo
sul mare. Sono quelli “del ghiaccio”, “del deserto”, “delle sabbie”. Quelli
vendemmiati il 31 dicembre, quelli affinati in alta quota, sotto la neve o in

.« fondo al mare. Sotto la guida di Alvaro De Anna, un viaggio alla scoperta

" dei viticoltori corgggiosi cte coltivano la vite in situazioni estreme, in"climi
atipici, salvano vitigni dimenticati, scomparsi, osano adottare metodi di
vinificazione differenti e creano nuovi vini, ma soprattutto salvaguardano
territori unici patrimonio di tutti.

In programma al salone, anche una serie di masterclass dedicate ai vini
eroici: scopri di pit nella pagina dedicata.

HERQIC WINES FROM EXTREME LANDS

At Taste 2025, through a selection of Iabels, we delve into heroic viticulture
- away to celebrate Italian tradition ancli the history of “extreme” territories,
which are fascinating precisely because of their challenges and their
ability to deliver extraordinary satisfaction. Heroic wines are those born
from volcanic vineyards or high altitudes, from vines towering over 18
meters tall or terraced steeply above the sea. These are the wines of
“ice,” “desert,” and “sand.” They include those harvesteq, on December
3Ist, aged at high altitudes, beneath the snow, or even at the bottom of
the sea. Under the guidance of Alvaro De Anna, embark on a journey to
discover the brave winemakers who cultivate vines in extreme conditions,
in atypical climates, rescuing forgotten or nearly extinct grape varieties,
felelggle] to adopt innovative winemaking methods, and crafting new wines.
Above all, they preserve unique territories that are a heritage for all of us.
On.the program at the show, a series of masterclasses dedicated to heroic
wines: discover more on the dedicated page.

FORTEZZA DA BASSO
AREA MONUMENTALE, Sala della Volta

COLDIRETTI, CONSORZIO
DELL'OLIO TOSCANO IGP E UNAPROL

ColdirettiToscana, Consorzio dell'olio Toscano IGP e Unaprol ancora insieme
a Taste, in uno spazio davvero speciale in cui, il Consorzio dell'Olio Toscano
IGP, che raggruppa oltre 8.000 olivicoltori toscani, propone masterclass
dedicate all'olio: training esperienziali durante i quali i partecipanti, guidati
da assaggiatori professionisti in un percorso di analisi sensoriale di diverse
tipologie di oli, impareranno a ficonoscere le caratteristiche distintive
dell'olio e differenziare un olio di qualitd da uno scadente.

E per il secondo anno consecutivo, sabato 8 febbraio, Unaprol con il
supporto scientifico della Fondazione Evooschool, porta a Taste la sessione
finale del corso professionalizzante per il conseguimento dell”Attestato di
Idoneitd fisiologica all'assaggio degli oli di oliva vergini”.

COLDIRETTI, CONSORZIO
DELL’OLIO TOSCANO IGP, AND UNAPROL

Coldiretti Toscana, Consorzio dell’'Olio Toscano IGP, and Unaprol join forces
once again at Taste, presenting a truly special space. The Consorzio
dell'Olio Toscaho’IGP, representing over 8,000 Tuscan olive growers, hosts
masterclasses dedicated to olive oil. These experiential training sessions,
led by professional tasters, guide participants through'sensory analysis
of wvarious oil types, teaching them to recognize distinctive qualities
and differentiate high-quality oil from inferior products. For the second
consecutive year, on Saturday, February 8, Unaprol, with scientific support
from the Evooschool Foundation, brings the final session of its professional
course to Taste, culminating in the awarding of the “Certificate of
Physiological Suitability for Tasting Virgin Olive Oils.”

FORTEZZA DA BASSO
AREA MONUMENTALE (Sala dell’Arco, Corridoio dell’Arco)




1895 COFFEE DESIGNERS BY LAVAZZA

uUn progetto o1|’insegnu dell'experience, tra alta pasticceria, fine dinings
e specialty coffee, per esplorare insiggne a 1895 Coffee Designers by
Lavazza, la linea design della celebre azienda torinese, il mondo del caffe
in un’accezione inedita, con degustazioni, incontri con chef e coffelier, e
momenti di cultura sul caffe.

A project focused on experience, blending haute patisserie, fine dining and
specialty coffees, to explore the world of coffee with 1895 Coffee Designess
by Lavazza, the design line of the renowned Turin-based company, with
tastings, meetings with chefs and coffeliers, and moments dedicated tp
coffee culture.

FORTEZZA DA BASSO
COSTRUZIONI LORENESI, Ground Floor

ICEA - ISTITUTO
PER LA CERTIFICAZIONE ETICA E AMBIENTALE

ICEA, Istituto per la Certificazione Etica e Ambientale, presenta la

.sua esperienza ventennale a Taste. Nato come ente specializzato

nell'agricoltura biologica, ICEA si & evoluto'abbracciando anche il settore no
food, proponenap un’ompia gamma di certificazioni, da quelle per pr;)dotti
DOP, IGP, vegetariani e vegani, fino alla piu recente Regenerative Organic
Certified® (ROC), che promuove pratiche rigenerative per I'agricoltura, il
benessere animale e I'equitd sociale. Un partner strategico per le aziende
che scelgono responsabilita e qualita.

ICEA; Istituto per la Certificazione Etica e Ambientale,
showcases its twenty years of expertise at Taste.
Originally established as a body specializing
in organic agriculture, ICEA has expanded
its scope to include the non-food sector,
offering a wide range of certifications—
from PDO, PGl vegetarian, and
vegan products to the more recent
Regenerative Organic Certified® (ROC),

which promotes regenerative practices .
in agriculture, animal welfare, and

social equity. A strategic partner for
companies committed to responsibility

and quality.

FORTEZZA DA BASSO
COSTRUZIONI LORENESI,
Ground Floor .

CONSORZIO BIRRA ITALIANA

Il Consorzio di tutela e promozione della birra italiana da filiera agricola,
la prima unione, nazionale di tutti gli attori della filiera della birra in Italia,
€ presente per la primna volta a Taste con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le produzioni di cereali, luppolo e la biodiversitd espressa dalla
birra italiana. In Fortezza, protagonisti nove produttori_di birra associati al
consorzio e una produttrice di luppolo con alcuni dei suoi prodotti esqlu_sivi.

The Consortium for the protection and promotion of Italian beer from
agricultural supply chains, the first national union of all players in the
Italian beer industry, is making its debut at Taste. Its goal is to promote and
enhance the production of cereals, hops, and the biodiversity embodied
by Italian beer. At therFortezza, the spotlight will be on nine beer producers
associated with the consortium and a hop producer showcasing some of
her exclusive products. g

AGRIBIRRIFICIO LA MOROSINA, BALADIN, BIRRA CALA, BIRRA KARMA,
BIRRONE, IL GIARDINO DELLE LUPPOLE, MASTRI BIRRAI UMBRI, RADICAL
BREWERY, SERROCROCE LA BIRRA DA FILIERA AGRICOLA
FORTEZZA DA BASSO

PADIGLIONE CAVANIGLIA, Stand X/2-6 Y/1-5

OSSERVATORIO gASTRONOMICO: I
il bookshop di Guido Tommasi editore

Per questa ediziome, Guido Tornmasi Editore, casq, editrice milanese
specializzata in pubblicazioni gastronomiche, trasforma il suo spazio
in un Astro-Bookshop! Un OSSERVATORIO gASTRONOMICO per golose
osservazioni nell'infinito ricettario cosmico alla ricerca di ASTRO-RICETTE:
tra stelle superBuone, Saturno e i suoi anelli di cipolla, la Luna e i suoi
crateri di formaggio, la via lattea parzialmente scremata, asteroidi
croccanti e altro ancoral Concept e progettazione allestimento di
Marco Marzini Design Studio. :

: gASTRONOMIC OBSERVATORY: the
. Guido Tommasi Editore Bookshop

For this edition, Milan-based publisher Guido Tommasi
Editore, renowned for its éustrono'mic publications,
transforms its space into an Astro-Bookshop!
A gASTRONOMIC OBSERVATORY for delicious
explorations into the infinite cosmic. cookbook,
searching for ASTRO-RECIPES: from superTasty
. stars to Saturn with its onion rings, the Moon with
its cheese craters, the partially skimmed Milky Way,
crunchy asteroids, and much more! Concept and
set design by Marco Marzini Design Studio.

FORTEZZA DA BASSO Ny
4 ‘ PADIGLIONE CENTRALE, Top Floor, Stand F/61




GIUNTI ED_ITORE e LIBRERIA ULISSE

La collaborazione tra la storica,gasa editrice fiorentina Giunti
Editore e Libreria Ulisse di Bologna, da oltre 30 anni un riferimento
nel panorama editoriale indipendente, offre ai visitatori di Taste
una ricca e interessante selezione di titoli, italiani e internazionali,
sul mondo dell’enogastronomia. Un assortimento che riflette una
ricerca costante, mirata a soddisfare un pubblico di appassionati
™ e professionisti, per rimanere aggiorriati sui nuovi trend dei Ibro
settori di riferimento. i

GIUNTI EDITORE and LIBRERIA ULISSE

The collaboration between the historic Florentine publishing
house Giunti Editore and tibreria Ulisse of Bologna, a cornerstone
of independent publishing for over 30 years, offers Taste visitors
a rich and intriguing selection of Italian and international titles
on the world of food and wine. This curated assortment reflects
a continuous effort to meet the needs of enthusiasts and
professionals alike, providing insights into the latest trends in their
fields of interest.

'FORTEZZA DA BASSO -
PADIGLIONE 6ENTRALE, Ground Floor, Stand J/3

“FOOD LOUNGE BY FILIPPO PIETRASANTA"
A TASTE

Taste conferma “Food Lounge by Fllippo Pietrasanta” per il suo
punto ristoro allinsegna dell'ospitalitd e della cucina tailor-made.
All'interno del Padiglione delle Ghiaig, il progétto curato da Filippo
Di Bartola si presenta in una versione ancora piu conviviale, con
una moderna riproposizione del classico bancone di Gastrdnomia,
in cui trovano spazio anche postazioni dove si realizzano sul
momento alcuni dei piatti iconici di Filippo.

Taste confirms “Food Lounge by Fllippo Pietrasanta” as its dining
space, dedicated to hospitality and tailor-made cuisine. Located
within the Padiglione delle Ghiaia, the project curated by:Filippo
Di Bartola takes on an even more convivial format, featuring a
modern reinterpretation of the classic deli counter. Thesspace also
includes live stations where some of Filippo’s iconic dishes are
prepared on the spot.

FORTEZZA DA BASSO
PADIGLIONE DELLE GHIAIA




8 FEBRUARY | 12:00 PM

L’italia € un paese importatore di olio. Sono gli alti consumi
interni a creare il deficit o I'olio finisce in bottiglie

Made in Italy all’estero?

Italy as an olive oil importer: is the deficit driven by high
domestic consumption or does the oil end up in

“Made in Italy” bottles abroad?

Con Nicola DiNoia, Direttore Generale Unaprol; Savino Muraglia,
produttore (Puglicl); Fausto Borella, Presidente Accademia
Maestrod'olio; Giorgio Franci, produttore (Toscana).

With Nicola Di Noia, General Director Unaprol; Savino
Muraglia, producer (Puglia); Fausto Borella, President of the
Maestrod‘olio Academy, Giorgio Franci, producer (Tuscany).

8 FEBRUARY | 4:30 PM

“L'astrologiasil cibo e il vino: quali affinita?”
“What are astrology, food and wine affinities?

Con Andrea Gori, autore del libro “Sotto il segno del vino”
(Trenta Editore) e Ginny Chiara Viola, astrologa
@unaparolabuonapertutti.

With Andrea Gori, author of the book “Sotto il segno del Vino”,
Trenta Editore, and Ginny Chiara Viola, astrologer
@unaparolabuonapertutti.

9 FEBRUARY | 11:30 AM

I fondi d’investimento aiutano la crescita di piccole e medie
imprese alimentari?

Do investment funds help the growth of small and medium-
sized food businesses?

Con Cristiano Savini, Savini Tartufi; Professoressa Giovanna
Dossena, chairman AVM; Francesco Sanapo, founder & ceo
Ditta Artigianale.
With Cristiano Savini, Savini Tartufi; Professor Giovanna
Dossena, chairman AVM; Francesco Sanapo, founder & ceo
Ditta Artigianale.

10 FEBRUARY | 12:00 PM

La stella Michelin: quale rapporto costo-benefici crea in un
ristorante?
The Michelin Star: what cost-benefit ratio does it create in a
restaurant?

Con Stefano Terigi, Benedetto Rullo, Lorenzo Stefanini, chef-
patron del Giglio di Lucca; Giacomo Devoto, chef patron della
Locanda dei Banchieri di Fosdinovo; Marco Stabile, chef de L'Ora
d’ Aria; Raffaele Alajmo, Le Calandre, gruppo le Calandre; Filippo
Di Bartolq, Ristorante Filippo di Pietrasanta.

With Stefano Terigi, Benedetto Rullo, Lorenzo Stefanini, chef-
patron of Giglio di Lucca; Giacomo Devoto, chef-patron of
Locanda dei Banchieri in Fosdinovo; Marco Stabile, chef of L'Ora
d’ Aria; Raffaele Alajmo, Le Calandre, Le Calandre Group; Filippo
Di Bartola Ristorante Filippo in Pietrasanta.

8 FEBRUARY | 2:30 PM

Il coraggio di essere unici: i Vini Eroici

Alvaro Deanna e il wine critic Zosimo, alias Carmelo Sgandurra,
raccontano la viticoltura eroica italiana e la storia di territori
“estremi”.

The Courage to be Unique: Heroic Wines

Alvaro Deanna and the wine critic Zosimo, alias Carmelo
Sgandurraq, tell the story of heroic Italian viticulture and the history
of “extreme” territories.

8 FEBRUARY | 3:30 PM

Una torta per dirti addio. Vita (e ricette) di Nora Ephron di Angela
Frenda, Guido Tommasi Editore - TASTE BOOK

L'autrice Angela Frenda, giornalista e scrittrice, dialoga con Giuliana
Parabiago (giornalista e Pitti Immagine consultant) e Alice Agnelli
di @gipsyinthekitchen

Segue un assaggio di torte.

Una torta per dirti addio. Vita (e ricette) di Nora Ephron by Angela
Frenda, Guido Tommasi Editore

The author of the book Angela Frenda, journalist and writer,
in conversation with Giuliana Parabiago (journalist and Pitti
Immagine consultant) and Alice Agnelli from @gipsyinthekitchen.
Cake tasting to follow.




9 FEBRUARY | 12:30 PM

Creare valore con la formazione: dal sapere al saper fare in
cucina.

A cura di Federico Lorefice di Grande Cucina e Congusto.
Creating value with training: from knowledge to know-how in
the kitchen

Curated by Federico Lorefice of Grande Cucina & Congusto

9 FEBRUARY | 2:30 PM

Prima, Colazione

Da servizio necessario a leva di marketing, strumento di
posizionamento, veicolo di promozione su Instagram.

Breakfast, first

From a necessary service to a marketing lever, a positioning
tool, a promotional vehicle on Instagram.

Con Anna Prandoni, direttrice di Linkiesta Gastronomika, dialoga
con: Loretta Fanella, pasticcera Loretta Fanella; Cesare Murzilli,
pastry chef Portrait Milano; Antonio Follador, Forno Follador;
Nicola Olivieri, Olivieri 1882. Con l'incursione dolce dei lievitati di
Olivieri 1882 e Forno Follador

With Anna Prandoni, director of Linkiesta Gastronomika, talks
with Loretta Fanella, pastry chef Loretta Fanella; Cesare Murzilli,
pastry chef Portrait Milano; Antonio Follador, Forno Follador;
Nicola Olivieri, Olivieri 1882. With the sweet incursion of Olivieri
1882 and Forno Follador.

9 FEBRUARY | 3:30 PM

Scrivere sul cibo negli anni delle intelligenze artificiali - le nuove
sfide del food writing

A cura di Massimiliano Tonelli.

Writing about food in the years of artificial intelligence - the new
challenges of food writing

Curated by Massimiliano Tonelli.

8 FEBRUARY I 5:30 PM

I Cantucci Toscani e I'avventura dell'IGP
Cantuccini Toscani and the IGP adventure

9 FEBRUARY 110:30 AM

Olio: lo conosciamo?
Oil: do we know it?

10 FEBRUARY | 10:30 AM

Presentazione del libro The Go-To Restaurants, Ristoranti da non
perdere a Firenze

Presentation of the book The Go-To Restaurants, Ristoranti da
non perdere a Firenze

8 FEBRUARY | 11:00 AM - 12:30 PM

Il coraggio di essere unici: i vini eroici che guardano il mare
Degustazione di 10 etichette di vini eroici

guidata dal wine critic Zosimo.

The courage to be unique: Heroic Wines overlooking the sea
Tasting of 10 labels guided by wine critic Zosimo.

8 FEBRUARY | 4:00 PM

Prima Classe - Navigare il mercato alimentare

degli Emirati Arabi Uniti

Appuntamento formativo rivolto alle aziende che desiderino capire
come poter entrare nel mercato medio orientale

a cura di Valeria Kuhar, CEO Prima Classe

Prima Classe - Navigating the UAE Food Market

A training session designed for companies seeking to understand
how to enter the Middle Eastern market, led by Valeria Kuhar, CEO
of Prima Classe.

9 FEBRUARY | 11:00 AM -12:30 PM

Il coraggio di essere unici: i vini eroici

(aperta al pubblico)

Degustazione di 10 etichette di vini eroici guidata

dal sommelier Paolo Lauciani.

The courage to be unique: Heroic Wines

(open to the general public)

Tasting of 10 labels guided by sommelier Paolo Lauciani.

9 FEBRUARY | 4:30 PM - 6:00 PM

Il coraggio di essere unici: Le bolle delle terre eroiche

(riservata a compratori e rappresentanti)

Degustazione di 8 etichette di vini eroici guidata

dal sommelier Paolo Lauciani.

The courage to be unique: the Perlage of the Heroic Territories
(for buyers and representatives only)

Tasting of 8 labels guided by sommelier Paolo Lauciani.






